
○おもてなしコース(平成22年10月～平成23年3月)

※ご予約は前日までにご予約下さい。(0422-45-3227)(留守の場合はメッセージを残して下さい)
※当日キャンセルは1回分無効になりますので、ご注意下さい。

＊ラザニア　      　＊イカのリングフライ
＊ナスのイタリア風
＊アップルケーキ

＊松茸ごはん　　  ＊豚ひれ肉の梅肉蒸し
＊松茸と海老しんじょのお吸い物
＊松茸の柚子浸し  ＊抹茶のクレープ　小豆ソース

＊黒酢の酢豚　      　＊茹で鶏の前菜
＊ブロッコリーのミルクあんかけ
＊スィートポテト

＊かのこアジ　　　　　　＊三種のかき揚げ
＊サツマイモのかのお煮
＊あんかけ茶碗蒸し      ＊カボチャのババロア

＊パイナップルチキン　　＊サーモンのグラタン
＊さつまいもとグリーンピースのグラッセ
＊モッツァレラチーズのサラダ
＊クリスマスリースシュークリーム

＊サーモン寿司
＊ローストポーク　　　　　＊海老そぼろの里芋煮
＊大根のクリーム明太あえ　＊抹茶の茶巾

＊ピザ　　　　　　　　＊ペンネアラビアータ
＊シーフードと野菜のミックスグリル
＊チョコレートブラウニー

＊牛肉とにんにくの芽の炒め物
＊帆立の揚げぎょうざ　　　　＊キャベツのピリ辛甘酢かけ
＊白胡麻とココナッツのお団子

＊豆乳しゃぶしゃぶ　　　　　＊白菜の梅かつお
＊ししとうがらしの当座煮物
＊草団子・みたらし団子

＊フェトチーネトマトクリームソース
＊サルティンボッカ(牛肉と生ハムのステーキ)
＊サーモンのカルパッチョ　*プチトマトサラダ　＊チョコレートス
フレ
＊ブイヤベース
＊コンビーフのリエット　　＊ベニエ
＊ミモザサラダ　　　　　　＊フロランティーヌ

＊ご飯巻き寿司
＊長いもと海老の天ぷら
＊菜の花のからし和え　　　＊クレープ桜もち


